PROGRAMA DIA DE LA MANZANILLA 2026

DEL LUNES 22 AL DOMINGO 28 DE JUNIO

11:00 h Ingles / 13.00 h Espafnol. EXPERIENCIA EN BODEGA HISTORICA. Visita
guiada a la bodega tradicional con cata de manzanillas en rama, amontillado de mas de
25 afos y una seleccién de tapas.

Organiza: Bodegas Baron

Lugar: C/ Callejon del Barén
Precio: 30 €

Reservas: www.bodegasbaron.es

O O O O

LUNES 22 DE JUNIO

20:00 h. VISITA CON HISTORIA. Visita histérica a las Bodegas de los Infantes de Orleans
con brindis final de manzanilla

o Organiza: Bodegas de los Infantes de Orleans-Borbén
o Lugar: C/Barios, 1

o Precio:15€

o Reservas: Tfno. 615863476

MARTES 23 DE JUNIO

12:00 h. UN PASEO POR LA CRIANZA DE LA MANZANILLA. Un recorrido por las
criaderasy soleras de Juan Pifiero a través de cuatro manzanillas en rama.

Organiza: Bodegas Juan Pifiero
Lugar: C/ Trasbolsa, 35

Precio: 18 €

Reservas: info@bodegasjp.com

O O O O

MARTES 23 DE JUNIO

20:00 h. VISITA CON HISTORIA. Visita histérica a las Bodegas de los Infantes de Orleans
con brindis final de manzanilla

Organiza: Bodegas de los Infantes de Orleans-Borbon
Lugar: C/ Banos, 1

Precio: 15 €

Reservas: Tfno. 615863476

O O O O


mailto:info@bodegasjp.com

MIERCOLES 24 DE JUNIO

11:00 h. EL DESAFIO DEL CAPATAZ. Una divertida visita con cata de 3 vinos sorpresay
un reto por equipos para poner a prueba vuestros conocimientos y sentidos.

O O O O

Organiza: Bodegas Baron

Lugar: C/ Callejon del Barén
Precio: 50 €

Reservas: www.bodegasbaron.es

MIERCOLES 24 DE JUNIO

20:00 h. ATARDECER EN LA VINA. Visita al atardecer por los vifiedos, con cata de
manzanillas y amontillado entre un mar de vifias y el horizonte atlantico.

O O O O

Organiza: Bodegas Hidalgo La Gitana

Lugar: Ctra. de Jerez

Precio: 35 €

Reservas: www.bodegashidalgolagitana.com

MIERCOLES 24 DE JUNIO

20:00 h. CATA VERTICAL. Cata de cinco vinos en la sacristia de nuestra bodega.

O O O O

Organiza: Bodegas Infantes de Orleans
Lugar: C/ Banos, 1

Precio: 18 €

Reservas: 615863476

MIERCOLES 24 DE JUNIO

20:30 h. MANZANILLA & GUAZABI. Una cata maridada de manzanillas con la cocina
fresca, creativa y viajera de Guazabi.

O O O O

Organiza: CIMA. Centro Interpretacién de la Manzanilla
Lugar: Cuesta de Belén, s/n

Precio: 35 €

Reservas: info@cimasanlucar.es / 633059135
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JUEVES 25 DE JUNIO

20:00 h. VISITA NOCTURNA ( CON CENA OPCIONAL). Paseo guiado al atardecer por
la bodega, con vinos desde la bota y copa en mano: manzanillas en rama, amontillado y
oloroso.

Organiza: Bodegas Hidalgo La Gitana y Restaurante “Entrebotas”
Lugar: C/ Banda Playa, 42

Precio: Desde 29,95 €

Reservas: www.bodegashidalgolagitana.com

O O O O

JUEVES 25 DE JUNIO

20:00 h. VISITA CON HISTORIA. Visita histérica a las Bodegas de los Infantes de Orleans
con brindis final de manzanilla

Organiza: Bodegas de los Infantes de Orleans-Borbon
Lugar: C/ Banos, 1

Precio: 15 €

Reservas: Tfno. 615863476

O O O O

JUEVES 25 DE JUNIO

21:00 h. SABORES DE ALBARIZA. Experiencia gastrondmica en torno a la manzanilla,
con un recorrido de platos maridados con una cuidada seleccion de bodegas
sanluguenas. Un encuentro entre cocina, territorio y vino pensado para descubrir cémo
cada maridaje transformay realza los sabores en la mesa.

Organiza: Restaurante Avante Claro
Lugar: Calle De la Vitoria, 11

Precio: 40,00 €

Reservas: Tfno. 956 68 35 68

O O O O

JUEVES 25 DE JUNIO

21:30 h. MI BARRIO HUELE A MANZANILLA. Cata de 4 manzanillas maridadas con tres
platosy postre.

Organiza: Bar Los Astronautas
Lugar: C/ Pirrado, 22

Precio: 25,00 €

Reservas: Tfno. 648159950

O O O O


http://www.bodegashidalgolagitana.com/

VIERNES 26 DE JUNIO

11:30 h. JABONES CON SOLERA. Taller artesanal de jabones inspirado en Sanlucar,
donde elaboraras dos jabones con manzanilla, uva y derivados, y terminaras brindando
con una copa de manzanilla.

Organiza: Centro Espanol del jabon

Lugar: C/ Monte de Piedad

Precio: 25,00 €

Reservas: Tfno. 640564380 o en Centro Espanol del Jabén

O O O O

VIERNES 26 DE JUNIO
12:00 h. CATA MARIDADA. Cata de 5 vinos maridada en Bodegas Yuste

Organiza: Bodegas Yuste.

Lugar: Ctra. de Chipiona, 93

Precio: 15,00 €

Reservas: www.bodegasyuste.com o en el tfno. 647342479

O O O O

VIERNES 26 DE JUNIO

12:00 h. BRINDIS POR LA MANZANILLA. Degustacion especial de manzanilla de
COVISAN con motivo del Dia de la Manzanilla, en un acto abierto al publico para brindar
por el vino que identifica a Sanlucar.

Organiza: CIMAy Bodegas Covisan
Lugar: CIMA. Cuesta de Belén, s/n
Precio: Gratis

Reservas: info@cimasanlucar.es

O O O O

VIERNES 26 DE JUNIO
13:00 h. VISITA CON MARIDAIE. Visita a la bodega - Maridaje de 2 manzanillas y tapas.

Organiza: Bodegas La Cigarrera

Lugar: Plaza de Madre de Dios, s/n

Precio: 20,00 €

Reservas: lacigarrera@bodegaslacigarrera.com o al tfno. 621295283

O O O O
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VIERNES 26 DE JUNIO

19:00 h. VISITA NOCTURNA Y CATA VERTICAL. Visita nocturna y degustacién de 4
manzanillas.

Organiza: Bodegas Barbadillo, S.L.

Lugar: Plaza del Castillo de Santiago

Precio: 18,00 €

Reservas: visitas@barbadillo.com o al tfno. 956 385521

O O O O

VIERNES 26 DE JUNIO.

20:00 h. NOCHE EN RAMA. Paseo bodeguero entre velas, cata de manzanillas en rama
desde la bota y cena maridada de 7 pases en la Bodega Catedral, con guitarra flamenca
en directo.

Organiza: Bodegas Hidalgo La Gitana y Restaurante “Entrebotas”
Lugar: C/ Banda Playa, 42

Precio: 80,00 €

Reservas: www.bodegashidalgolagitana.com

O O O O

VIERNES 26 DE JUNIO

20:00 h. COPEANDO CON LA HISTORIA. Cata de vinos con historia en la que se
degustaran tres manzanillas y un amontillado, venenciados a pie de bota.

Organiza: Bodegas de los Infantes de Orleans-Borbon
Lugar: C/ Banos, 1

Precio: 25,00 €

Reservas: Reservas: Tfno. 615863476

O O O O

VIERNES 26 DE JUNIO

20:30 h. LAS CARAS DE LA MANZANILLA. Una cata coral dirigida por Pepe Ferrer junto
a quienes ponen rostro a la Manzanilla. Un viaje por sus diferentes estilos contado por
sus protagonistas y maridado con la musica en directo de Lady & The Cats.

Organiza: CIMA y Ayuntamiento de Sanlucar de Barrameda
Lugar: Jardines del Palacio Municipal. Cuesta de Belen, s/n
Precio: 15,00 €

Reservas: info@cimasanlucar.es o al tfno. 633059135

O O O O
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VIERNES 26 DE JUNIO

20:30 h. ATARDECER EN BODEGAS DEL RIO. Cata maridada a orillas del rio, para
disfrutar de la Manzanilla al caer la tarde en un entorno uUnico.

Organiza: Bodegas Del Rio
Lugar: Avda de Huelva, 91 B
Precio: 40,00 €

Reservas: tfno. 677196771

O
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SABADO 27 DE JUNIO

12:00 h. LAEVOLUCION DE LA MANZANILLA, DEL SOBRETABLA AL AMONTILLADO.
Introduccion al Proyecto MAR 7 y recorrido por la evolucion de la manzanilla hasta el
amontillado, con cata de cuatro vinos y aperitivo ibérico

Organiza: Bodega Mar 7

Lugar: C/Mar7

Precio: 30,00 €

Reservas: mar7@bodegamar7/.com o al tfno. 676179130
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SABADO 27 DE JUNIO

13:30 h. HISTORIA DE SANLUCAR DE LA MANO DE SU MANZANILLA. Encuentro con
Manuel Parodi y Antonio Pefa sobre la manzanilla, su crianzay la historia de Sanlucar a
través de este vino.

Organiza: DeAlbariza
Lugar: C/ San Juan, 6
Precio: 23,00 €

Reservas: Tfno. 606770532

O O O O

SABADO 27 DE JUNIO

19:00 h. LA GUITA, MANZANILLAS 100% SANLUQUENAS. Visita a Bodega La Guita, en
calle Misericordia, con copa de bienvenida y cata de cuatro manzanillas dirigida por
Ramon Villar, director de Marketing del grupo José Estévez.

Organiza: Bodegas La Guita

Lugar: C/ Misericordia, 1

Precio: 18,00 €

Reservas: mcm@grupoestevez.com o al tfno. 660842590

O O O O


mailto:mar7@bodegamar7.com
mailto:mcm@grupoestevez.com

SABADO 27 DE JUNIO

20:00 h. NOCHE DE MANZANILLAY. ... Un viaje sensorial entre botas, silencioy velo de
flor para descubrir el alma de la bodega y la historia de sus criaderas, con cata de cinco
vinos.

Organiza: Bodegas Caydsa

Lugar: C/ Puerto, 21

Precio: 20,00 €

Reservas: visitasbodegascaydsa@gmail.com o al tfno. 630765483

o O O O

SABADO 27 DE JUNIO

20:00 h. EL DUENDE DE LA MANZANILLA. Paseo bodeguero por las edades de la
manzanilla, con cata de 7 manzanillas y 7 platillos gourmet, acompafado por la guitarra
flamenca de Fernando del Morao y Tomasa Pena al cante

Organiza: Acwines & Spirits

Lugar: C/ 7 Revueltas, 14 junto a C/ Farifias

Precio: 90,00 €

Reservas: administracion@acwines.es o al tfno. 630728753
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SABADO 27 DE JUNIO

21:00 h. DE LA SANLUCAR CONVENTO A LA BODEGUERA. Ruta guiada nocturna por
el centro historico para descubrir antiguos conventos que hoy conservan su esencia
como cascos bodegueros.

Organiza: El Pitijopo Amarillo

Lugar de inicio: C/ Santo Domingo, junto a la iglesia de Santo Domingo
Precio: 12,00 €

Reservas: elpitijopoamarillo@gmail.con o al tfno. 604871951

0O O O O

DOMINGO 28 DE JUNIO

11:30 h. GRABIELA EN VERTICAL. Visita especial entre botas y aromas, con cata vertical
de cinco manzanillas, Pipiola, Gabriela y otras joyas de la bodega, para descubrir su
crianza, evoluciony caracter sanluqueno.

Organiza: Bodegas Barrero

Lugar: C/ Trasbolsa, 84

Precio: 25,00 €

Reservas: visitas@bodegasbarrero.com o al tfho. 630765483

O O O O
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